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SIE BIETEN KULINARISCHE LOSUNGEN.
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i WIR SIND
& < DANISH CROWN PROFESSIONAL

Ihr Partner fir echte Fleischkompetenz aus
Danemark. Mit unserem breiten Sortiment
und innovativen Produktlosungen bieten
wir maBgeschneiderte Konzepte flir jeden
Anwendungsbereich.

Unsere Produkte garantieren gleichbleibende
Qualitat, kalkulierbare Garzeiten und
optimale Texturen - ideal fiir die industrielle
Weiterverarbeitung. Durch Danish Crown
Professional profitieren Hersteller von hoher

WARUM SIE AUF UNS SETZEN KONNEN:
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Hohe Qualitat Engagiertes
und Produktentwicklungs-Team
Liefersicherheit
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Zuverlassige Produktion -

Marktfiihrer Dual-Sourcing-
Moglichkeiten
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Tiefgehendes Breites
Branchen- und Sortiment

Partnerwissen

Liefersicherheit und planbaren Mengen.
Das breite, standardisierte Sortiment
erleichtert automatisierte Prozesse, wahrend
der genossenschaftliche Ursprung Qualitat,
Transparenz und Verantwortung entlang der
gesamten Wertschopfungskette sichert.

Wir beziehen unser Fleisch von ausge-
wahlten regionalen Betrieben und legen
dabei besonderen Wert auf Tierwohl und
verantwortungsvolle Beschaffung.

KLAR IM FOKUS:
LEBENSMITTELSIGHERHEIT

Wir liefern sichere,
hochwertige Fleischprodukte,
die gezielt auf die Anforderungen
von Kunden und Markten
zugeschnitten sind.
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HOHE QUALITAT FUR BESTE EFFIZIENZ

Wer in der Lebensmittelverarbeitung einkauft, muss Qualitat, Kosten und Versorgungssicher-
heit im Blick behalten. Unsere Produktlosungen sorgen dafiir, dass Ihre Prozesse rundlaufen -

hygienisch, nachhaltig und wirtschaftlich.

Darauf konnen Sie sich verlassen:

+ Gepriifte Qualitat: Entwickelt fir hochste Anforderungen
in der Lebensmittelverarbeitung.

» Sichere Lieferketten: Durchdachte Lagerhaltung garantiert
Verfiigbarkeit - selbst bei hoher Nachfrage.

 Kosteneffizienz: Unsere Systeme helfen, Ausgaben zu
senken und Ablaufe zu optimieren.

« Starke Partnerschaft: Wir verstehen lhre Branche und
liefern Losungen, die wirklich weiterbringen.

Ob Produktion, Verpackung oder Logistik - mit uns haben Sie
einen Partner an Ihrer Seite, der Verlasslichkeit und Effizienz
verbindet.

QUALITAT MIT ANSPRUCH:
HALAL- UND BIO-PRODUKTE

Unser Sortiment umfasst auch
Halal- und Bio-Produkte, die nach
strengsten Qualitatsrichtlinien
hergestellt werden - fiir individuelle
Anforderungen und hochste
Anspriiche.

P
HALAL "o



AALBORG, DANEMARK

Verarbeitete Lebensmittel

UNSER NAGHHALTIGKEITSANSATL UNSERE STANDORTE i
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Nachhaltigkeit ist bei Danish Crown Professional fest in der gesamten Wertschopfungs- .
o ) . . LEGENDE Aalborg SVENSTRUP, DANEMARK
kette verankert. Der ganzheitliche ,Farm to Fork“-Ansatz verbindet Landwirtschaft, Ny - ) )

. . . . . gf Bacon ° Verarbeitete Lebensmittel
Produktion und Verarbeitung zu einem System, das Effizienz, Tierwohl und Ressourcen- = Svenstrup (Jahresdurchschnitt)
schonung in Einklang bringt. b-__'; BBQ- und Slow-Cooked-Produkte 175791

e a®
Wir legen besonderen Wert auf: s:é Burger Pattys Thorni J Y& ® —a—
orning
« Tierwohl: Alle Tiere werden ihr Leben lang respektvoll und artgerecht behandelt. L ° ..
TR e Feniggeriche . THORNING, DANEMARK
« Entwaldungs- und umwandlungsfreies Soja: Wir verwenden ausschlieBlich Lisby . .

. . . . . . Verarbeitete Lebensmittel
entwaldungs- und umwandlungsfreies Soja als Futtermittel und kaufen nur noch @ Ficischbilichen/Frikadellen (Jahresdurchschnitt)
Soja, das vom Roundtable on Responsible Soy zertifiziert ist. \v» Gegarter Schinken (Blécke & Sticke) 16.333T

Esbi /,‘ i . X
@. Geschnittene Kochschinken- .S s Q - g b!)
KLARE ZIELE GEBEN DIE RIGHTUNG VOR ®  ond Brifiischwaren o
A,‘ . : LASBY, DANEMARK
. . . o . .. Gewiirfel Fleisch ,
Eine deutliche CO,-Reduktion soll bereits bis 2030 erreicht werden, wofur das Unter- ) eutrieties gegartes Hleise Verarbeitete Lebensmittel
nehmen auf konkrete, messbare Manahmen setzt. /// Rsucheruaren (Jahres;%r[;l&slchnitt)
« Optimierung der landwirtschaftlichen Prozesse zur Emissionsreduktion ' ®
- Einsatz erneuerbarer Energien in der Produktion @eﬁ Salami & Pepperoni-Salami e@
« Verringerung von Lebensmittelverlusten a _ N
. . B Snack-Convenience ESBJEBG I]ANEMAHK
« Entwicklung nachhaltigerer Verpackungslosungen - Verarbeit t’ Leb el
eraroeiltete Lebensmitlte
Transparenz spielt dabei fiir uns eine zentrale Rolle. Fortschritte werden kontinuierlich J Wurstwaren (]ahre;g”[;‘él}sfh“i“)

erfasst und offen kommuniziert. So entstehen Produkte, die nicht nur qualitativ Uber-
zeugen, sondern auch aktiv zur Nachhaltigkeit beitragen. Das Ergebnis: weniger CO,, &e
verantwortungsvollere Produktion und zukunftssichere Losungen.

OLDENBURG & SCHUTTORF,
. DEUTSCHLAND

Oldenburg Verarbeitete Lebensmittel
(Jahresdurchschnitt)

38.5391
o Dinklage @'J % '2.

Haarlem

°
Schiittorf

DINKLAGE, DEUTSCHLAND

Verarbeitete Lebensmittel
(Jahresdurchschnitt)

16.707T
o WA
BEI FRAGEN KONTAKTIEREN SIE UNS!

KATJA FERCHER HAARLEM, NIEDERLANDE

i Account R T . Verarbeitete Lebensmittel
Catering, Systemgastronomie, (Jahresdurchschnitt)

Industrie (DE, AT, CH) 23.236T
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hv‘ kafe@danishcrown.com
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. TOPPINGS
VI EI.FA I.T FU H 0 BEN I] HAU F: Produktionsort Produkt Fleisch Verpackung Zertifizierungen Durchmesser

+ Pepperoni « Schwein Scheiben: - Halal « 17 mm

« Hybrid « Rind « Atmos.:1-125 kg -« TWA * 35 mm
 Salami « Huhn » Beutel: 10-12 kg « BRC » 40 mm
. .. - [SO * 45 mm
+« Weitere Stiick: « 55/ mm
Salami-Spezialitaten » Palletainer . 68 mm
Thorning, DK + E2-Kiste
* 78 mm
Gekiihlt/gefroren/
Millionenfach im Einsatz: Unsere Toppings Uiberzeugen taglich in groBen Ketten ebenso IQF
wie in individuellen Betrieben. Vielseitig und wirtschaftlich sind sie die ideale Basis fiir - Nduja - « Schwein - Atmos.: 1 kg
effiziente Prozesse und stabile Ergebnisse. el Canlll e
Von fermentierten Produkten bis hin zu gegarten Varianten bieten wir fiir jede Anwen- : Pepperoni-Salami = eI Si‘t‘fibenil ke B LBJECDA : %g .
. .. . ; . e e . . » Atmos.: 1-1,25 kg - « 35 mm
dung die passende Losung, in verschiedenen Zuschnitten oder individuell nach MaB - * Weitere ) . ISO o Al
e ; - Svenstrup, DK Salami-Spezialititen Stiick: 49
zuverlassig, skalierbar und auf konstant hohe Qualitdt ausgelegt. . Beutel 2 * 49 mm
- Gekiihlt/gefroren
Produktionsort Produkt Fleisch Verpackung Zertifizierungen GrofBe
« Chunks - Rind - Beutel: 1-10 kg, « [FS *« 6x10 mm
» Schwein gefroren « BRC + 10x10 mm
Aalborg, DK ; - - Pute - ISO
« Fleischballchen o Sl « Beutel: 1 kg, «7-12¢
gefroren
» Taco Beef » Rind « Beutel: 2 kg, « BRC
« Philly Beef gefroren « ISO
Lasby, DK » Crumble « Rind +10x10 mm,
+ Gewiirfelt * Schwein rustikal geschnitten
« Huhn
Produktionsort Produkt Fleisch Verpackung Zertifizierungen Zuschnitte
» Kochschinken » Schwein » Beutel: 1 kg, « BRC z.B.
gekiihlt « IFS 30x30x3 mm,
- [SO 40x20%x3 mm
« Beutel: 1-10 kg, !
IQF 30%x10%x3 mm
« Stiick:
E2,3x6 kg
Dinklage, DE « Fleischaufschnitt « Schwein « Atmos. « Rund: z. B. 90 mm
« Rind » D-Form: z. B. 128 mm
- Pute
» Formfleisch-Bacon » Schwein « Beutel: 1 kg, z.B.
gekiihlt 30%30x3 mm,
40 %20 %3 mm
» Beutel: 1-10 kg, !
1QF 30%x10%3 mm
Produktionsort Produkt Fleisch Verpackung Zertifizierungen Zuschnitte
- Sausage Coins » Schwein « 1 kg, - USDA*
gekihlt/gefroren « BRC
- ISO
A, DL » Hotdog-Wiirstchen » 1-1,25 kg, « 8 mm
gekiihlt/gefroren *Je nach Produkt 16 mm
Oldenburg, DE » Cocktail-Wiirstchen » Schwein « 1-2,5 kg, - IFS «72-10g

gefroren - ISO




EINE UNSERER SPEZIALITATEN:

BAGON

Wir stellen seit 1912 Bacon her. Daher diirfen wir uns mit Fug und Recht als Bacon-Spezialist
bezeichnen. Unser Sortiment umfasst eine breite Vielfalt an Bacon-Spezialitaten: von
klassischen Scheiben tiber Wiirfel und ganze Stiicke bis hin zur Gefliigel-Variante.

Bei der Herstellung setzen wir konsequent auf hochste Qualitatsstandards. Im Fokus
stehen dabei stets ein tiberzeugender Geschmack und maximale Lebensmittelsicherheit.

BACON, ROH

Produktionsort  Produkt Fleisch Verpackung
« Geschnitten  Schwein + Atmos.:
» Geschnitten, auf 500-2.500 ¢
Backpapier ausgelegt « Vac.:
(Layout) 500-2.500 g
Kartons, E2- und
SRS-Kisten,
gekiihlt/gefroren
Oldenburg « Huhn « Atmos.: 500 g
(+ Schiittorf), DE Kartons, E2- und
SRS-Kisten,
gekiihlt/gefroren
« Gewlirfelt,  Schwein + Atmos.:
gerauchert 500-1.000 g
’ Sﬁ\geurgfi%ert Kartons, E2- und
SRS-Kisten,
gekiihlt/gefroren
BACON, GEGART
Produktionsort  Produkt Fleisch Verpackung
» Geschnitten » Schwein » Atmos., vac.:

- Gewiirfelt,
gerauchert

» Gewlirfelt,
ungerauchert

Haarlem, NL

« Riickenspeck,
gewlirfelt

» Ruckenspeck,
am Stuick

« Stiick

» Geschnitten

» Wiirfel

« Flocken & Bits

400-1.000 ¢

Kartons,
gekiihlt/gefroren

» Lose Ware in
blauen Sacken:
400-1.000 g

CBL-Kisten,
gefroren

» Atmos., vac.:
400-1.000 g

Kartons,

gekiihlt/gefroren

» Lose Ware in
blauen Sacken:
400-1.000 ¢

CBL-Kisten,
gefroren

» Stiick: 1.500 g,
Wiirfel: 1.200 ¢

E2-Kisten,
gekiihlt

- Vac,,
variables Gewicht
-ca. 1700 g

E2-Kisten,
gekiihlt

» Atmos.,
lose Ware in
blauen Sacken:
500-1.000 ¢

Kartons,
CBL-Kisten

oekiihlt/gefroren

Zertifizierungen

« IFS

- ISO

« Tierwohl
(ITW2,
Haltungsform 3,
Freiland),

- Bio

Zertifizierungen

« IFS

« BRC

« Tierwohl
(Better Leven)

- Bio

GroBle

« Scheibenspezifika-
tion abhangig von
Kundenwunsch

« Scheibenspezifika-
tion abhangig von
Kundenwunsch

« 6x6 mm Lardons,
8x8 mm Lardons

« 10x10 mm Lardons
Wiirfel

GroBe

+ Scheibenspezifika-
tion abhangig von
Kundenwunsch

* 6X6 mm,
8x8 mm und
10 x10 mm Lardons
oder Wiirfel

« Individuell

« Individuell

» 35% Heavy Cooked
(verzehrfertig)

 43% Fully Cooked
(verzehrfertig)

» 60 % Bake-off
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MEHLKLGSSCHEN
FLEISCHBALLCHEN & SUPPE

Unsere Knodel, Fleischballchen und Suppeneinlagen bieten zuverlassige Qualitat fiir
unterschiedlichste Anwendungen - ob mit Schwein, Rind, Geflligel oder auf Ei-/Mehl-
basis.

Die Produkte iiberzeugen durch gleichbleibenden Geschmack und eine einfache Verar-
beitung. Ideal fiir effiziente Ablaufe und vielseitige Einsatzmoglichkeiten in Ihrer Profi-
kuche.
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Produktionsort Produkt Fleisch Verpackung Zertifizierungen Grofe

+ MehlkloBchen, « Schwein - Beutel: - ISO +1-60 g,
gekocht - Rind 200-2.000 g, « Bio/organisch verschiedene
» Fleischballchen, » Huhn gefroren Formen
gekocht » Pute - GroBbehalter:
300 kg,
gefroren
Esbjerg, DK « MehlkloBchen  Ei/Mehl - Beutel: « 30
200-2.000 g,
gefroren
 Suppen « Huhn - Beutel: 1 kg,
» Rind oekiihlt
« Beutel: 1-10 kg,
IQF

KUGHENFERTIGE LOSUNGEN:

FLEISCHBALLCHEN &

Mit unseren vorfrittierten Fleischballchen und \\\\

Burger Pattys wird der Kiichenablauf spuirbar
einfacher und effizienter. Sie lassen sich
flexibel portionieren, in kiirzester Zeit s ——
zubereiten und liefern dabei jederzeit |
oleichbleibend hohe Qualitit. s

FLEISCHBALLCHEN & BURGER PATTYS

Produktionsort Produkt Fleisch Verpackung Zertifizierungen Grofe
« Fleischballchen, - Rind - Beutel: 2,5 kg, - IES «12-35¢
frittiert » Schwein gefroren » BRC
- Pute - [SO
« Huhn
» Fleischballchen, » Schwein c12¢
gebraten » Pute «35¢g
« Huhn +60g
+95¢g
Aalborg, DK - 110g
» Cevapcici * Rind 300
» Schwein
- Burger Pattys, roh - Rind +95¢g
- Burger Pattys, «100 ¢
vorgegart «125¢
150 ¢
«200¢g
« Sous vide » Rind » Beutel: 2 kg, « BRC «100 ¢
Burger Pattys - Kalb gefroren - [SO
sty 101 - Fleischbalichen, . schwein .35-115¢g
gebraten,

verzehrfertig
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FAKTEN

Danish Crown Group,
gegriindet 1887, ist ein globales
Lebensmittelunternehmen in
landwirtschaftlichem Besitz mit

Hauptsitz in Danemark und

Prasenz in 27Léindern.

23.939

Mitarbeiter
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3.212 2.000+ 10.000+

danische weitere WEEE
Landwirte Viehlieferanten Lieferanten

Schlachthofe & Weiterverarbeitungs- /
Verarbeitungsbetriebe betriebe

der Gaste legen Wert auf
artgerechte Tierhaltung
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Lagerhauser Biiros

Quelle: BMEL 2024
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Schlachtschweine Schlachtrinder
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Danish Crown
PROFESSIONAL

Danish Crown GmbH - Division Foods Germany - Christoph-Probst-Weg 26 - D-20251 Hamburg
Tel. 040 55 43 60-30 - www.danishcrownprofessional.de
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