Danish Crown

OOOOOOOOOOOO

LOSUNGEN FUR DIE HOTELLERIE

‘Jlll n
1
e,




—_— 2

Danish Crown

PROFESSIONAL

WIR SIND DANISH GROWN PROFESSIONAL

Ihr Partner fiir Fleischprodukte in Premiumgqualitat. Mit unseren
innovativen Produktlosungen bieten wir maBgeschneiderte Kon-
zepte fir Ihre Anspriiche im Hotelbetrieb.

UNSER NACHHALTIGKEITSANSATZ

e Tierwohl:
Alle Tiere werden ihr Leben lang
respektvoll und artgerecht behandelt.

Wir wissen: In der Hotellerie zahlen Qualitat, Verlasslichkeit und

Geschmack gleichermafen. Darum legen wir grofiten Wert auf die
kontinuierliche Weiterentwicklung unseres Sortiments, damit Sie
Ihren Gasten stets das Beste servieren konnen - vom Friihstiicks- Entwaldungs- und
buffet liber das Mittagsgeschaft bis hin zu passenden Snacks fiir

. . . umwandlungsfreies Soja:
die Zwischenverpflegung, z. B. bei Tagungen.

Wir verwenden ausschlieBlich
entwaldungs- und umwandlungs-
freies Soja als Futtermittel und
kaufen bis 2025 nur noch Soja, das
Der genossenschaftliche Ursprung unseres Unternehmens steht vom Roundtable on Responsible Soy
dabei fiir Verantwortung, Transparenz und Verantwortung entlang zertifiziert ist.

der gesamten Wertschopfungskette.

Unser breites, standardisiertes Sortiment erleichtert Ihnen struk-
turierte Ablaufe und automatisierte Prozesse in der Hotelkiiche.

Unser Engagement fiir Nachhaltigkeit garantiert, dass jedes Pro-
dukt hochste Standards erfiillt und umweltbewusst produziert
wird. Wir beziehen unser Fleisch von ausgewahlten regionalen
Betrieben und legen besonderen Wert auf Tierwohl und verant-
wortungsvolle Beschaffung.

FIN AUSHENGESCHILD IHRER KUCHE:
FRUHSTUCK

Ein gutes Friihstiick ist mehr als ein Start in den Tag -

es ist Ihr Qualitatsversprechen an den Gast. Mit unserem
breiten Sortiment an Fleischspezialitaten bieten wir Ihnen
die passende Auswahl fiir jedes Konzept: von klassischem
Bacon liber feine Geflligelvarianten bis hin zu herzhaften
Frikadellen.

ENTDECKEN SIE
HIER UNSER
BACONSORTIMENT

DIE VORTEILE UNSERES COOKED BAGONS

« Drei Garstufen

 Spart Verpackungs- und Transportvolumen
» Einfaches Handling

GUUKED BAGUN - GI_EVEHE I_USUNG FUH » Kontrolliertes Scheibengewicht
MUDEHNE HUTELKUGHEN » 30 Minuten Zeitersparnis

+ 10 % Kostenersparnis
Bacon ist ein echter Klassiker auf jedem Friihstiicksbuffet.
Unser Cooked Bacon tiberzeugt mit erstklassiger Qualitat
und maximaler Effizienz. Der vorgegarte Bacon wird ge-
pokelt, getrocknet, traditionell iber Buchenholz gerauchert “in der Zubereitung von 1 kg vorgegartem Bacon gegeniiber
und gebraten - ganz ohne Zucker. Geschmack und Aroma I kg rohem Bacon
sind so natiirlich wie bei allen Danish Crown Professional
Bacon Produkten.

« Gleichbleibende Qualitat und verlassliche
Bratoptik

¥

<l
LOSUNGEN FUR IHR FRUHSTUCKSANGEBOT

DC Artikel-Nr. Produktname

Beschreibung Verpackung

80002130 Bacon-Scheiben, Satte mild gerduchert, in Scheiben 1 kg Schale, atmos. ﬂ ‘go
80004943 Baconwiirfel, Satte mild aromatischer geraucherter Bacon in Wiirfeln 1 kg Schale, atmos. ﬂ '§o
80007061 Chicken Bacon leichte Alternative zum traditionellen Bacon 500 g Schale, atmos. w ?o
70901961 Bacon-Scheiben, Layout auf praktischem Backpapier, lagenweise entnehmbar 2,5 kg Packung, vac. ﬂ '}n
80006030 Bake-Off Bacon (60 %) einfache, zeitsparende Variante 1 kg Schale, atmos. ﬂ '§o
80006031 Fully Cooked Bacon Scheiben (43%) fix und fertig gebraten 500 g Schale, atmos. ﬂ '}n
80006032 Heavy Cooked Bacon (35 %) fix und fertig gebraten 500 g Schale, atmos. ﬂ 'go
80004756 Ham Julienne aus Schinkenfleischstiicken, mit Zusatz von Wasser, gegart 1 kg Beutel ﬂ *
80005054 Rindfleisch-Frikadelle aus 76 % Rindfleisch, ohne Fremdfett gebraten, ca. 20 g 2 kg Beutel 'H *
80002259 Party-Frikadelle aus 58 % Schweinefleisch und 17% Rindfleisch, ca. 25 g 2 kg Beutel ﬂ ’H Iﬁ
80003109 Party-Gefliigelfrikadelle aus zartem, magerem Putenfleisch, 25 g 2 kg Beutel w #
70004467 Party-Frikadelle aus frischem Schweinefleisch, ca. 25¢ 4 kg Beutel ﬂ *



WAS IST DAS
TENDER PORK
KONZEPT?

UBERZEUGEN SIE AUCH
ANSPRUGHSVOLLE GASTE:

BRUNCH & LUNGH

KLASSISCHER
SCHWEINEBAUCH-
BRATEN
IUM LUNCH

ENTDEGKEN SIE HIER
UNSERE REZEPT-VIELFALT!
Ob abwechslungsreiche Mittagsangebote oder kreative
Brunch-Kreationen: Beide bieten die Chance, Gaste zu |HHE VUHTE"_E
begeistern, Flexibilitat zu zeigen und den Umsatz zu
steigern. Die Anspriiche an Geschmack, Qualitit und « Vorgegart - sofort einsatzbereit

Prasentation sind hoch - und die Zeit in der Kiiche oft
knapp.

CONVENIENGE-LOSUNGEN, DIE BEGEISTERN
UND ZEIT SPAREN

Verlasslich - auch bei hohem Gasteaufkom-
men

Konstante Qualitat - gleichbleibender Ge-
schmack und Optik

Zeitsparend - reduziert Arbeitsaufwand in

der Kiiche
Von unserem honigmarinierten Schinkenbraten tiber
Schweinebraten und Rinderrouladen bis hin zu Spareribs
American Style und Frikadellen-Spezialitaten - unsere ) . .
hochwertigen Fleischprodukte fur Ihr Brunch- & Lunch- » Legar e hyglengfreundllch - s FH'KADE”.EN =

. R, . . lagern und sicher in der Handhabung

Angebot sind vielfaltig, geschmacklich intensiv und PERFEK'[
ermoglichen Kiichenprofis, ihre Gerichte effizient und
dennoch kreativ umzusetzen. So entsteht ein iiberzeu- ZUM BHUN[}H
gendes Angebot, das Gaste begeistert und gleichzeitig
Kiichenabldufe optimiert.

« Vielseitig einsetzbar - fiir unterschiedliche
Menukonzepte und Prasentationsarten

FLEISCHSPEZIALITATEN FUR IHREN MITTAGSTISCH

DC Artikel-Nr. Produktname Beschreibung Verpackung

80001043 Honigmarinierter Schinkenbraten ~ mariniertes Schweineschinkenfleisch Stiick ca. 2,83 kg
80001042 Schweineriickensteak portionsgerecht geschnitten, einzeln tiefgefroren 30 Stiick/Karton a 150 g
80009932 Schweinebauchbraten mit eingeritzter Schwarte in milder Salzlake Stiick ca. 1,7 kg
80009933 Schweinekrustenbraten mit eingeritzter Schwarte in milder Salzlake Stiick ca. 2,1 kg

80001967 Sauerbraten, im Stiick aus vorgereifter Rinder-Unterschale, mit Saucenfond 1 Stiick ca. 34 kg

80002302 Rinderroulade mit Sauce im zarten Fleischmantel mit klassischer Fiillung, 200 g 10 Stiick /Schale

80002303 Rinderroulade mit Sauce im zarten Fleischmantel mit klassischer Fiillung, 160 g 10 Stiick /Schale

80002299 Rindergulasch mit Sauce fein abgeschmeckt in Sauce, fix und fertig gegart 3 kg Schale

80003084 Spareribs American Style, mariniert gegart, mariniert, tiefgefroren 6 Ribs ca. 34 kg

80005054 Rindfleisch-Frikadelle aus 76 % Rindfleisch, ohne Fremdfett gebraten, ca. 125 g 2 kg Beutel

80003047 Frikadelle ,Fleischermeister” aus 38 % Rind- und 38 % Schweinefleisch, gegart, ca. 125 g 2 kg Beutel ’H
80004405 Landhaus-Frikadelle aus 66 % Schweine- und 11% Rindfleisch, z. T. fein zerkleinert 3 kg Beutel ’H
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80003045 Gefliigelfrikadelle 75 % Gefliigelfleisch, nur 5% Fettanteil, gegart, ca. 60 g 2 kg Beutel




KLEINE SPEZIALITATEN, DIE BEGEISTERN:
SNAGKS

Snacks sind heute fester Bestandteil moderner Hotel- und

Gastronomiekonzepte zur Zwischenverpflegung - ob bei IHHE VORTE".E

Konferenzen oder Tagungen. Entscheidend sind Vielfalt,

einfache Abliufe und verlissliche Kalkulation, ohne + Vorgegart - schnell und sicher in der
Kompromisse bei Qualitit und Geschmack. Zubereitung

« Portionsgenau - ideal fiir Kalkulation und

SMARTE SNACKLOSUNGEN FUR KUCHE Planung
UNI] KUNZEPT » Kurze Regenerationszeit - perfekt fiir

schnelle Serviceablaufe

Unser Sortiment bietet dafiir die perfekte Basis: vom saftigen « Lange Standzeit - optimal fiir Konferenz-
Rinderhacksteak tiber unsere beliebten ,Good & Easy” Burger pausen

in allen gangigen Grammaturen bis hin zu Premium-Varianten
wie dem Nordic Craft Burger oder dem Angus Burger. Erganzt
wird das Angebot durch vielfaltige Pulled-Meat-Spezialitdten,
die mit authentischem Geschmack und vielseitiger Einsetzbar-
keit liberzeugen - ideal fiir kreative Snackideen und Finger-

« Attraktive Produktauswahl - von klassisch
bis Premium

food.

FEINSTE PRODUKTE FUR IHRE SNACK-IDEEN

DC Artikel-Nr. Produktname Beschreibung Verpackung

70004455 Rinderhacksteak aus 84 % pikant gewiirztem Rinderhackfleisch, 140 g 36 Stiick /Karton ’H *
70004429 Pfefferhacksteak aus 84 % pikant gewiirztem Rinderhackfleisch, 180 g 28 Stiick/Karton ’H *
80009921 Burger ,Good & Easy" 99 % Rindfleisch, vielféltig und gelingsicher, 110 mm, 62,5 ¢ 80 Stiick /Karton ’H *
80009922 Burger ,Good & Easy" 99 % Rindfleisch, vielfaltig und gelingsicher, 120 mm, 100 g 48 Stiick /Karton ’H *
80009923 Burger ,Good & Easy” 99 % Rindfleisch, vielfdltig und gelingsicher, 125 mm, 125 g 42 Stiick /Karton ’H #
80009925 Burger ,Good & Easy" 99 % Rindfleisch, vielféltig und gelingsicher, ¢ 180 mm, 180 g 30 Stiick /Karton ’H *
80008934 Crispy Chicken Burger aus echten Hahnchenbrustfilet-Stiicken, gegart, 90 g 1,5 kg Beutel w *
80008942 Crispy Chicken Burger aus echten Hahnchenbrustfilet-Stiicken, gegart, 120 g 1,5 kg Beutel V *
80006022 Nordic Craft Burger Premium Burger aus Norddeutschland, 180 g 25 Stiick /Karton 'H ;§{
70005144 Angus Burger aus 99 % irischen Angus Rinderhackfleisch, 200 g 24 Stiick /Karton ’H *
80004200 Pulled Pork aus Schweinefleisch, mariniert und fertig gegart 2,275 kg Beutel ﬂ ‘ia
80004324 Pulled Turkey aus Putenfleisch, mariniert und fertig gegart 2 kg Beutel * 'éo
80005953 Pulled Chicken aus Hahnchenbrust, mariniert und fertig gegart 2 kg Beutel w ’?o

GRISPY GHICKEN BURGER:

FUR EIN GANZ NEUES BURGER-ERLEBNIS!

Unser knuspriges und wiirzig-pikantes Patty fiir alle
Geflligelfans. Das Patty besteht aus saftig-zarten ZUBERE"UNG
Hahnchenbrustfilet-Stiicken, die mit einer knackigen

Panade aus Cornflakes ummantelt sind. Ein echter Unsere Empfehlung:
Allrounder und viel mehr als eine Alternative fir E— Fritteuse:
knusprige Burger. W= (Ca.4 Min. bei 170 °C
« Echte Hahnchenbrustfilet-Stucke Kombidampfer/Ofen bei trockener Hitze:
« Knusprig-knackige Panade aus Cornflakes Q Ca. 9 Min. bei 180 °C
« Wiirzig-pikant im Geschmack =) Airfryer:
« Vorgegart und damit kiichenfertig BB a9 Min. bei180°C
« Grammatur: ca.90 g+ ca.120 g g Merrychef:
i Ca. I:15 Min. bei 250 °C

REZEPTIDEE:

MINI-CRISPY GHIGKEN BURGER

IUTATEN FUR 20 STUCK:

+ 10 Crispy Chicken Burger von Danish Crown Professional (a 120 g)
« 20 Mini-Burger-Brotchen (@ 5-6 cm)

« 200 g Salat

» 5 Gewlirzgurken, in Scheiben geschnitten

» 100 g Burgersauce

+ 50 g Chilisauce oder scharfen Ketchup

+ 20 kleine HolzspieBe zur Fixierung

IUBEREITUNG:

1. Pattys zubereiten (in der Fritteuse bei 170 °C ca. 4 min., im Kombidampfer/Ofen bei trockener Hitze ca. 9 min bei 180 °C,
im Airfryer bei 180 °C ca. 9 min., im Merrychef bei 250 °C ca. I:15 min.), anschlieBend halbieren (so entstehen 20 Stiick)

2.Die Brotchen halbieren, auf den Schnittflaichen kurz anrosten

3. Burgersauce und Chilisauce verriihren und die unteren Brotchenhalften damit bestreichen

4. Mit Salat, ¥2 Crispy Chicken Burger und Gurken belegen

5.Die obere Brotchenhalften auflegen und die Mini-Burger mit einem HolzspieB fixieren




AUF EINEN BLICK: LOSUNGEN FUR IHRE HOTELKUCHE

DC Artikel-Nr. Produktname

BACON

80002130 Bacon-Scheiben, Satte

80004943 Baconwiirfel, Satte

80007061 Chicken Bacon
70901961 Bacon-Scheiben, Layout

COOKED BAGON

80006030 Bake-Off Bacon (60 %)

80006031 Fully Cooked Bacon Scheiben (43 %)
80006032

BURGER

80008934

Heavy Cooked Bacon (35 %)

Crispy Chicken Burger
80008942 Crispy Chicken Burger
80006022 Nordic Craft Burger

70005144 Angus Burger

FLEISCHSPEZIALITATEN, GEGART
80001967 Sauerbraten, im Stiick
80002302 Rinderroulade mit Sauce
80002303 Rinderroulade mit Sauce
80002299 Rindergulasch mit Sauce

FLEISCHSPEZIALITATEN, ROH

80001043 Honigmarinierter Schinkenbraten

80001042 Schweineriickensteak
80009932 Schweinebauchbraten

80009933 Schweinekrustenbraten

FRIKADELLEN CLASSIC

80005054

Rindfleisch-Frikadelle

80003047 Frikadelle ,Fleischermeister”
80004405
80003045

GOOD & EASY

80009921 Burger ,Good & Easy"

Landhaus-Frikadelle

Gefliigelfrikadelle

80009922 Burger ,Good & Easy"
80009923 Burger ,Good & Easy”
80009925 Burger ,Good & Easy”

HACKFLEISCHSPEZIALITATEN, ROH

70004455 Rinderhacksteak

70004429 Pfefferhacksteak

SLOW COOKED

80004200

Pulled Pork
80004324 Pulled Turkey
80005953 Pulled Chicken
80003084

SONSTIGES

Spareribs American Style

80004756 Ham Julienne

Danish Crown GmbH - Division Foods Germany - Christoph-Probst-Weg 26 - D-20251 Hamburg

Beschreibung

mild gerduchert, in Scheiben
mild aromatischer geraucherter Bacon in Wiirfeln
leichte Alternative zum traditionellen Bacon

auf praktischem Backpapier, lagenweise entnehmbar

einfache, zeitsparende Variante
fix und fertig gebraten

fix und fertig gebraten

aus echten Hahnchenbrustfilet-Stiicken, gegart, 90 g
aus echten Hahnchenbrustfilet-Stiicken, gegart, 120 g
Premium Burger aus Norddeutschland, 180 g

aus 99 % irischen Angus Rinderhackfleisch, 200 g

aus vorgereifter Rinder-Unterschale, mit Saucenfond
im zarten Fleischmantel mit klassischer Fiillung, 200 g
im zarten Fleischmantel mit klassischer Fiillung, 160 g

fein abgeschmeckt in Sauce, fix und fertig gegart

mariniertes Schweineschinkenfleisch
portionsgerecht geschnitten, einzeln tiefgefroren
mit eingeritzter Schwarte in milder Salzlake

mit eingeritzter Schwarte in milder Salzlake

aus 76 % Rindfleisch, ohne Fremdfett gebraten, ca. 20 g

aus 38 % Rind- und 38 % Schweinefleisch, gegart, ca. 125 ¢

aus 66 % Schweine- und 11% Rindfleisch, z. T. fein zerkleinert

75% Geflligelfleisch, nur 5% Fettanteil, gegart, ca. 60 g

99 % Rindfleisch, vielfaltig und gelingsicher, # 110 mm
99 % Rindfleisch, vielfaltig und gelingsicher, 120 mm
99% Rindfleisch, vielféltig und gelingsicher, 125 mm

99 % Rindfleisch, vielfaltig und gelingsicher, ¢ 180 mm

aus 84 % pikant gewiirztem Rinderhackfleisch, 140 g

aus 84 % pikant gewiirztem Rinderhackfleisch, 180 g

aus Schweinefleisch, mariniert und fertig gegart
aus Putenfleisch, mariniert und fertig gegart
aus Hahnchenbrust, mariniert und fertig gegart

gegart, mariniert, tiefgefroren
aus Schinkenfleischstiicken
e ® o

Danish Crown

PROFESSIONAL

Zusatz von Wasser, gegart

Verpackung

1 kg Schale, atmos.

1 kg Schale, atmos.

500 g Schale, atmos.

2,5 kg Packung, vac.

1 kg Schale, atmos.

500 g Schale, atmos.
500 g Schale, atmos.

1,5 kg Beutel
1,5 kg Beutel
25 Stiick /Karton
24 Stiick /Karton

1Stiick ca. 34 kg
10 Stiick/Schale
10 Stiick/Schale
3 kg Schale

Stiick ca. 2,83 kg

30 Stiick /Karton a 150 g

Stiick ca. 1,7 kg

Stiick ca. 2,1 kg

2 kg Beutel
2 kg Beutel
3 kg Beutel

2 kg Beutel

80 Stiick/Karton
48 Stiick /Karton
42 Stiick/Karton

30 Stiick /Karton

36 Stiick/Karton
28 Stiick/Karton

2,275 kg Beutel
2 kg Beutel

2 kg Beutel

6 Ribs ca. 34 kg

Tel. 040 55 43 60-30 - www.danishcrownprofessional.de

April 2026



