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COOKED

BACON
DIE VORGEGARTE VARIANTE FÜR ALLE, 

DIE ZEIT SPAREN WOLLEN

* in der Zubereitung von 1 kg vorgegartem Bacon gegenüber 1 kg rohem Bacon



COOKED BACON
SPART ZEIT, GELD UND NERVEN

COOKED BACON SORTIMENT

DREI GARSTUFEN FÜR UNSEREN KNUSPRIGEN BACON

Fully Cooked  
(auch als Flakes)

Bake-off Heavy Cooked

Alle Produkte sind direkt verzehrfertig. Der Bacon kann auch kurz mit erhitzt werden.

Unser erstklassiger, vorgegarter Bacon wurde  
gepökelt, getrocknet, traditionell über Buchen-
holz geräuchert und anschließend gebraten – 
ohne Verwendung von Zucker. Der Geschmack 
und Geruch sind so natürlich wie bei unseren 
anderen Danish Crown Professional Bacon  
Produkten.

BAKE-OFF BACON 60 %
Bake-off Bacon ist ideal für Hotels und Buffets, da er die Vorbereitungszeit stark reduziert 
und gleichzeitig jeden Tag eine gleichbleibende Qualität bietet. Der Bacon kann in großen 
Mengen aufgewärmt werden, ohne dass die Scheiben aneinander kleben.

FULLY COOKED BACON 43 %
Fully Cooked Bacon ist verzehrfertig und kann direkt auf Sandwiches und Burgern  
verwendet werden. Er hat den perfekten Gargrad, wenn er knusprig und dennoch zart ist.

HEAVY COOKED BACON 35 %
Heavy Cooked Bacon ist fertig zum Verzehr und perfekt für Sandwiches, Burger, Salate 
oder einfach als Snack. Der Bacon ist vollständig durchgebraten und knusprig, ohne 
trocken zu sein.

FULLY COOKED BACON FLAKES 43 %
Fully Cooked Bacon Flakes sind verzehrfertig und perfekt für die Verwendung in Salaten, 
Suppen oder als Topping. Einfach drüberstreuen. Die Bacon Flakes sind knusprig gegart, 
ohne trocken zu sein.

Artikel-Nr. Gewicht/Stk. Anzahl/Krt. Gewicht/Krt. Palettenschema Restlaufzeit Lagerung

80006655 0,50 kg 6 Stk. 3,00 kg 72 Krt./Palette, 9 Lagen 42 Tage

Artikel-Nr. Gewicht/Stk. Anzahl/Krt. Gewicht/Krt. Palettenschema Restlaufzeit Lagerung

80006032 0,50 kg 6 Stk. 3,00 kg 72 Krt./Palette, 9 Lagen 42 Tage

Artikel-Nr. Gewicht/Stk. Anzahl/Krt. Gewicht/Krt. Palettenschema Restlaufzeit Lagerung

80006031 0,50 kg 6 Stk. 3,00 kg 72 Krt./Palette, 9 Lagen 42 Tage

Artikel-Nr. Gewicht/Stk. Anzahl/Krt. Gewicht/Krt. Palettenschema Restlaufzeit Lagerung

80006030 1,00 kg 4 Stk. 4,00 kg 72 Krt./Palette, 9 Lagen 42 Tage

Danish Crown Foods Germany GmbH · Christoph-Probst-Weg 26 · D-20251 Hamburg  
Tel. 040 55 43 60-30 · Fax 040 55 43 60-75 · www.danishcrownprofessional.de M
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